sotm Fecht

Salate

Blattsalat 8.50
Gemischter Salat 9.50
Nusslisalat mit Ei und Speck 13.50
Rucola mit Parmesan 10.50
Caprese 15.50
Vorspeisen

Rindscarpaccio 19.50
Rindstatar 24.50

Hausgemachte Teigwaren

Ravioli mit Ricotta und Spinatftllung 25.50
an Salbeibutter

Tagliatelle mit Lachsrahmsauce 26.50
Tagliatelle mit Riesencrevetten, 34.50

Zucchetti an Safransauce

Alle Preise verstehen sich in CHF, Inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer
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Hauptspeisen Fleisch

Kalbsgeschnetzeltes Zirich Art
Kalbsschnitzel an Morchelsauce
Kalbsschnitzel an Zitronensauce

Kalbs Cordon Bleu
Pommes

Kalbskotellett (500gr)
Pommes

Rindsfilet vom Grill (200gr)

Chateaubriand ab 2 Personen (550gr)

Hauptspeisen Fisch

Wolfsbarschfilet vom Grill
mit hausgemachter Sauce

Thonfilet an hausgemachter Pfeffersauce

Lachstranche an Zitronensauce

Beilagen

Pommes, Risotto, Tagliatelle, Rdsti oder Gemiuse

Alle Preise verstehen sich in CHF, Inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer
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José empfiehlt

Crevetten im Blatterteig
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Schwertfischfilet Mediterrane Art
Serviert mit Salzkartoffeln
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Kalbsnierstiick vom Grill
serviert mit Tagliatelle und Gemiise
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Dessert Hecht

CHF 78.00

Alle Preise verstehen sich in CHF, Inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer
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Dessert

Tiramisu 12.50
Schoggimousse 11.50
Crema Catalana 9.50
Panna Cotta 9.50

Unsere Gerichte kdnnten Allergene enthalten.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an
unser Personal.

Fleisch-Deklaration

Rind, Kalb und Schwein aus der Schweiz, US und EU. Gefligel beiehen wir aus
der Schweiz und Frankreich.

Das Lammfleisch stammt aus Australien und Neuseeland.

Fisch-Fanggebiete: Schweiz/Nordost-Atlantik/Norwegen/Island.

Alle Preise verstehen sich in CHF, Inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer



